Alaski Saran

Za 4 osobe

1,5 kg Sarana

150 g brasna

3 kaSike svinjske masti

ulje za przenje

SO

biber

1 kaSicica mlevene ¢ili papricice

Prilog

meSano povrée

Nac¢in pripreme
1. Sarana iseéi na $nicle.

2. Snicle posoliti, pobiberiti i posuti &ili papricicom, a zatim ih
obrasnjaviti.

3. U dubokom tiganju dobro zagrejati mast i ulje i prziti ribu dok ne dobije
zlatno Zutu boju i hrskavu teksturu.

4. Sluziti sa meSanim povrdéem.


https://gastronomad.rs/alaski-saran/

