Cipkane krofne

Testo

500 g brasna

6 dl mleka

5 jaja

1 kesica vanilin Sedera
L kaSicice soli

Za przenje

5 dl ulja
500 g masti

Za serviranje

prah Seder

Nac¢in pripreme

1. U posudu za meSanje sipati mleko, jaja, Secer, so i vanilin Secer i polako
uz meSanje sipati brasno dok se ne dobije zitko testo, gusSce nego za
palacinke.

2. Zagrejati ulje i mast i umocCiti modlu u masnoc¢i. UmocCiti zagrejanu modlu u
testo do pola, a zatim u vrelo ulje i prziti dok ne porumene. Tuckom za meso
otresti krofnu sa modle i ponavljati proces dok se ne potroSi svo testo. Po
potrebi dodavati joS ulja i masti.

3.Servirati posuto prah Secerom.
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