Dinja u omotu 1 salata od dinje,
paradajza 1 prsSute

Dinja u omotu

1 dinja
15 slajsova prsute
malina ¢ili dzem

Nac¢in pripreme

Iseckati dinju na kocke velicline zalogaja. PrSut ise¢i na pola uzduz, a zatim
zamotati komad dinje u traku oko svakog dela. Probosti cackalicom. Ponoviti
postupak. Sluziti sa dZzemom od malina.

Salata od dinje, paradajza i prsute

1 dinja

500 g paradajza razlicitih boja
12 slajsova prsuta

nekoliko listicéa nane

morska so

crni biber

1 baget

Za preliv

15 kaSika jabukovog sirdeta
3 kaSike mediteran ulja
1 kaSicica meda

Nac¢in pripreme

Umutiti sve sastojke u ¢iniji i ostavite sa strane. Paradajz i dinju isedi na
kocke pribliZzne velicine i ubaciti u posudu, preliti sa dresingom, promeSati
i ostaviti u frizideru do sluZzenja. Poredati prSut na tanjir i sipati salatu
preko, posuti morskom solju, crnim biberom, nanom i posluziti odmah uz
hrskavi hleb.

Letnja voéna salata sa dinjom, malinama i pomorandzZom

500 g dinje

kora i sok 1 pomorandze

2 kaSike smedeg Secera

150 g malina

4 kugle sladoleda po izboru


https://gastronomad.rs/dinja-u-omotu-i-salata-od-dinje-paradajza-i-prsute/
https://gastronomad.rs/dinja-u-omotu-i-salata-od-dinje-paradajza-i-prsute/

Nac¢in pripreme

Komade dinje sipati u veliku posudu. Poprskati sok i koricu pomorandze i
posuti Seéerom. Dobro izmeSati, pa ostaviti 10 minuta ili dok se Seder ne
otopi. Dodati maline, pa ih posluziti sa sladoledom.



