Dzambalaja

Za 5 osoba

500 g Skampa

200 g Sunke

50 g slanine

1 veca glavica crnog luka
2 ¢ena belog luka

1 paprika

100 g celera

400 g paradajz pelata

5 dl vode

1 Solja pirinca

3 kasSike ulja

30 g margarina

1 lovorov list

L kasSicice majcine duSice
1 kaSicica tucane ljute paprike
so i biber, po ukusu

veza svezeg persuna

1 limun

Nac¢in pripreme

1. Crni i beli luk ise¢i sitno, a ostalo povrée na kockice.

2. U vecoj Serpi, na ulju i margarinu, izdinstati crni i beli luk, papriku i
celer. Dinstati na umerenoj vatri nekoliko minuta. Zatim dodati iseckanu
slaninu i Sunku. Dinstati jo$ nekolko minuta.

3. Dodati zacCine i paradajz pelat, pa sve zajedno kuvati do kljucanja. Zatim
sipati vodu i dodati pirinac¢, pa nastaviti kuvanje jo$ 10 do 15 minuta.

4. Dodati Skampe i sve promeSati. Preruciti jelo u posudu za peclenje i
staviti u zagrejanu pec¢nicu na 180 stepeni. Pec¢i oko 20 minuta, sve dok

pirina¢ ne bude gotov.

5. Gotovu dzambalaju zaciniti seckanim persunovim listom i ukrasiti krisSkama

limuna.


https://gastronomad.rs/dzambalaja/

