Engleska pita

Za 8 osoba
Testo (mrvice)

300 g brasna

180 g smedeg Secera

250 g margarina

1 kaSicica dumbira u prahu

Fil od voda

500 g jabuka

200 g smrznutih visSanja
50 g smedeg Secera

2 kaSike skroba

1 dl pavlake za kuvanje

Dekoracija

sladoled

Slag

Nac¢in pripreme

1. Zagrejati rernu na 180 stepeni.

2. 0ljusStiti jabuke i ise¢i na kockice 1 x 1 cm.

3. U posudi za meSanje dobro pomeSati Secer, brasno i dumbir, uz meSanje
dodati kocke margarina i meSati mikserom dok se ne dobije masa koja podseda
na krupne prezle.

4. U drugu posudu staviti sve sastojke za voé¢ni fil i promeSati lagano, da bi
voce zadrzalo oblik.

5. Posudu za pecenje premazati margarinom i prvo u nju nasuti voéni fil, a
zatim posuti ravnomerno testom (mrvicama).

6. Pe¢i u rerni 45 minuta na 180 stepeni.

7. Dekoracija: lenju pitu sluziti toplu, dekorisanu sladoledom i Slagom.


https://gastronomad.rs/engleska-pita/

