Fuzi 1 Sugo od piletine

Za 2 osobe
Fuzi

200 g brasna

2 jaja

1 kaSika ulja

L kasicice soli

Sugo

2 pileca bataka

2 glavice crvenog luka

3 Cena belog luka

2 kasSike ulja

L lpasiranog paradajza
lkasic¢ica suvog zacina

5 kaSicCice bibera

L kaSicice Secera

200 g provansa meSavine povrca

Nac¢in pripreme

1. Proprziti luk na ulju. Ise¢i meso bataka i dodati u dinstani luk. Dodati
zaCine, zatim pasirani paradajz. Ostaviti da se krcka.

2. Sipati brasno u posudu za meSenje, dodati so. Napraviti udubljenje u
brasnu i dodati jaja i ulja. Ukoliko je testo suvo, pri meSenju dodati malo
vode. Mesiti dok se ne dobije fino, glatko testo. Testo razviti da bude Sto
tanje, isec¢i na trake jednake veliline, trake se¢i na romboide Sirine dva
prsta. Uz pomo¢ Stapica za raznjice praviti fuzi tako Sto se jedan ugao
obmota oko raznjica i testo se zavrti. Svué¢i fuzi sa raznjica i nastaviti dok
se ne potroSi testo. Skuvati testeninu.

3. Preko kuvane testenine sipati Sugo. Sluziti toplo,po zelji posuti rendanim
sirom, dekorisati svezim bosiljkom.
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