Govedina sa dumbirom

Za 2 osobe

400 g junetine od buta
Sargarepa

100 g celera

2 kaSike rendanog dumbira
100 g praziluka

100 g crvenog kupusa

2 Cena belog luka

ljuta papricica

2 kasike ulja

so 1 biber

Marinada

2 kasike tamnog soja sosa
kasika belog vina
kasicica Sedera

2 kaSike soka od dumbira

Sos

kasSika belog vina

2 kaSike soja sosa
kasika sirdeta

4 kasSike Secera

2 kaSike vode

2 kasSike susamovog ulja

Nac¢in pripreme

1. PomeSati namirnice za marinadu. Meso isec¢i na zilijen (Stapice) i
marinirati ga 30 minuta. Marinirano meso ocediti.

2. Pomesati namirnice za sos.
3. Ise¢i povrce na zilijen.

4. U voku dobro zagrejati kasSiku ulja, pa prziti meso, svega 2-3 minuta,
zatim ga izvaditi na tanjir.

5. Dobro ugrejati drugu kaSiku ulja u voku, proprziti povrce, svega minut,
dva. Dodati meso, promeSati pa uliti pripremljeni sos i zaciniti po ukusu.


https://gastronomad.rs/govedina-sa-dumbirom/

