Hrskavi kompot sa jabukama 1 suvim
sljivama

Krambl mrvice

120 g brasna
60 g Secera
60 g margarina s maslacem

Nadev od jabuka i suvih $ljiva

2 jabuke

30 g margarina s maslacem
30 g Secera

100 g suvih Sljiva

% kasicCice mlevenog cimeta

Za posluzivanje

3 kasike sladoleda od vanile

Nac¢in pripreme

U ¢iniji sjediniti brasno, Seder, margarin s maslacem iselen na kockice i
sjediniti rukama u rastresitu masu. Prebaciti dobijenu masu u pleh sa pek
papirom i peci u zagrejanoj rerni na 170°C sa upaljenim ventilatorom 15
minuta.

Za nadev oljusStene jabuke olistiti od semenki, pa isedi na kockice. Prebaciti
ih u Serpu sa istopljenim margarinom s maslacem i Secerom. Karamelizovati
jabuke 2-3 minuta, pa dodati sitno iselene suve Sljive. Na kraju dodati
cimet, promeSati i staviti sa strane da se malo ohladi.

Nadev prebaciti u vatrostalnu posudu, preko posuti na pola zapecene krambl
mrvice. Vratiti sve u ve¢ zagrejanu rernu na jos 15 minuta.

Posluziti sa sladoledom.
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