Kolac¢ sa jabukama

2 jabuke

120 g Secera

120 g brasna

1 dl vode

2 jaja

1 kesica praska za pecivo

1 kesica burbon vanila Secera
50 g margarina

Za valjanje jabuka

100 g belog Secera

50 g zutog Secera

1 kesica cimet Secera

1 kaSicica mlevenog kardamoma

60 g fino mlevenih badema
20 g margarina

Za serviranje

pekmez od Sljiva

Nac¢in pripreme

1. Umutiti Seder, burbon vanilu i jaja tako da se dobije kremasta struktura.
Dodati margarin i nastaviti mucenje, a zatim i i brasSno pomeSano sa praskom
za pecivo i na kraju vodu. Nastaviti mucdenje da se dobije ujednaceno testo.

2. Jabuke oljusStiti i ocistiti i isedi na osam kriSki svaku. Uvaljati ih u
meSavinu Secera, cimet Secera i1 kardamoma.

3. Dno pleha sa kopclom obloZziti papirom za peclenje. Testo izruciti u pleh za
pecenje predhodno premazan margarinom i obloZen fino mlevenim bademom.

4. Poredati zacinjene jabuke po povrSini testa i peé¢i u rerni na 180 stepeni
oko 25 minuta.

5. Suziti toplo sa pekmezom od Sljiva.


https://gastronomad.rs/kolac-sa-jabukama/

