Komat pita

Za 4 osobe

Testo

500 g brasna
3 dl mlake vode
1 kasicica soli
2 kasike ulja

Fil

100 g spanada

100 g krompira

150 g praziluka

200 g belog sira

L kasSicice bosiljka

1 kaSicCica bibera

1 jaje za premazivanje

Nac¢in pripreme

1. U odgovarajuc¢oj €iniji zamesiti testo od brasSna, soli i vode. Testo uviti
u prijanjujucu foliju da odstoji 30 minuta.

2. Za to vreme napraviti fil tako Sto se pomeSaju nekuvani narendani krompir,
sitno seckani praziluk, sir, spana¢ i zacini. Po potrebi posoliti.

3. Testo podeliti na dva dela i svaku polovinu premesiti i istanjiti
oklagijom Sto je tanje moguce.

4. Istanjeno testo ravnomerno posuti filom i poprskati uljem.

5. Testo urolati kao bilo koju pitu i od njega formirati puza koji se stavi u
pleh. Postupak ponoviti i sa drugom polovinom testa.

6. Pitu premazati razmucéenim jajetom i peci na 200 stepeni dok ne dobije
zlatno-Zutu koricu.

7. Nakon pecenja ostaviti da se malo prohladi, servirati toplo.


https://gastronomad.rs/komat-pita/

