Krompir kolac sa Rta dobre nade

Za 12 osoba

1 kg krompira

60 g margarina

1 1 mleka

10 jaja

100 g Secera

10 ml vanila arome
100 g mlevenog badema
1 kasicica soli

1 kaSicCica cimeta

L kaSicice muskatnog oraha
300 g visSanja

Dekoracija

1 kesica Slaga

3 dl mleka

Nac¢in pripreme

1. U odgovarajucoj Serpi skuvati krompir u ljusci. Ocediti, oljusStiti i
pasirkom napraviti pire. Dodati 2 dl mlakog mleka i margarin i dovrSiti pire,
zacCiniti.

2. Preostalo mleko smlacditi i dodati mu umucena jaja, pa zatim redom vanila
aromu, bademe, Secer, so i cimet. Ovu smesu dodati pireu i dobro promesSati.

3. Za pecCenje su potrebna dva pleha. Manji, za kola¢ i jedan veéi u koji se
sipa voda do pola, jer se kolaC pecCe i na pari. Pleh sa vodom staviti u rernu
na 180 stepeni.

4. Smesu izliti u manji podmazani pleh za pecenje i posuti viSnjama.

5. Pleh staviti u vedi pleh sa vodom i peci na 180 stepeni oko 45 minuta.
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