Kuhinja vrteéih dervisa: Nova epizoda
Gastronomada u utorak, 16. maja, u
15:05, na RTS 1

Sve tradicionalne kuhinje zajednicka su kulturna basStina celog Covecanstva. U
drevnoj Anadoliji do danas su zivele stotine razlicditih civilizacija i
zajednica. Kao rezultat stvorene su razlicCite kulture ishrane, rituali i
kulinarske Skole. Danas je grad Konja i jedan od centara drevnog reda dervisa
— Mevlevija, sledbenika sufijskog reda koji je osnovao Mevlana Dzelaludin
Rumi. Pripadnike ovog reda nazivaju i “vrtedi dervi$i”, jer se deo njihovog
duhovnog ostvarivanja sastoji od plesa u kojem se okrec¢u uz muziku frula,
bubnjeva i melodije ilahija. Na$ gastronomad Katarina Petrovi¢ Kaja posetila
je Konju i od cCuvenog kuvara UlaSa Tekerkaja naucila da priprema
tradicionalna jela hasaten lokmu i sirkendZubin Serbet, a u studiju je, po
starom derviSkom receptu, napravila i tutmac¢ i tarhana corbe.

— Zamislite kuhinju u kojoj se kuva ne samo hrana, ve¢ i duSa derviSa. U
kuhinji se osecao duh mevlevijskih loza. Novajlija Mevlevi morao bi da se
pro¢isti u kuhinji, udalji od sebicnosti, ali i nauci tradicionalnu vesStinu
kuvanja odgovarajuce hrane. Da bi se hrana valjano pripremila, morala je da
se izvrSi odredena transformacija i namirnica i onoga ko ih kuva. Ovaj posao
bio je obrazovanje koje je krenulo iz srca i obuhvatalo svaki aspekt Zivota.
Zaista, neverovatno gastronomsko iskustvo — kaZe Kaja.
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