Lava kolac

Za 12 komada

4 jaja

180 g Secera

300 g cokolade

210 g margarina

2 kaSike kakao praha

200 g brasna

malo ¢ili papricice u prahu
300 g smrznutih visanja
sladoled od vanile

Nacin pripreme

1. Na pari istopiti 200 g Cokolade i 200 g margarina sa dodatkom kakao praha,
meSati dok se ne dobije kompaktna masa.

2. U manju Serpu sipati 4 kaSike SecCera i smrzute visSnje. Kuvati uz meSanje
na umerenoj vatri dok se sav Secer ne istopi i ne dobiju visSnje u gustom
slatkom sirupu.

3. U posudi za meSanje dobro umutiti Secer i jaja. Zatim dodati masu od
cokolade, dobro promeSati da se sjedini pa dodati malo C¢ili papricice i
brasno, meSati dok se sve ne ujednaci.

4. Podmazati modle preostalim margarinom i svaku obrasnjaviti. U svaku modlu
sipati do pola mase za kolac, dodati kockicu cCokolade i jednu viSnju u svaku
pojedinacno, a nakon toga sipati ostatak mase za kolac¢ da visnja i cokolada
ostanu u sredini, a modle budu pune.

5. Pec¢i na temperaturi od 200 stepeni oko 7 minuta. KolaC izvaditi iz modle i
servirati topao sa kuglom vanile.


https://gastronomad.rs/lava-kolac/

