Lepinja sa jajima 1 Vlaski ljubavni
kolac

Za 6 osoba
Lepinja sa jajima

500 g brasna

dl mlake vode

kesica suvog kvasca
kasiCice Secera
kasicica soli

kasika ulja

200 g spanacda

6 jaja

1 jaje za premazivanje
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Ljubavni kolac

400 g brasna
1,5 dl mleka

L dl vode

3 kaSike meda

1 kasicica soli

Nac¢in pripreme

1. Lepinja sa jajima: Sitno iseckati sveZz ili zamrzuti spanac¢. U mlaku vodu
sipati kvasac i Seler i saclekati da proradi.

2. U odgovarajucoj posudi za meSanje sipati brasno, so i spana¢ i sve dobro
zamesiti sa mlakom vodom u kojoj je aktiviran kvasac. Ostaviti da testo
naraste na toplom mestu oko 30 minuta.

3. Naraslo testo premesiti, istanjiti ga u obliku pogace i staviti u pleh.
Premazati razmudéenim jajetom i utisnuti 6 celih jaja u pogacu.

4. Pec¢i 25 minuta na temperaturi od 180 stepeni.

5. Za 1ljubavni kolac povezati sve sastojke u odgovarajucoj posudi, testo
podeliti u 4 jufke i ostaviti da odstoji 20 minuta.

6. 0d jufki napraviti prstenove i ped¢i ih u rerni na 180 stepeni dok ne
dobiju zlatno Zutu boju.
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