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Mangulica: Salciéi od mangulice

Salciéi od mangulice iz Bojcinske Sume

Testo

700 g brasna

500 ml mleka

2 Zumanca

2 kasike sirceta
2 kasicice soli

Fil

600 g sala od mangulice

300 g brasna

300 g dzema od kajsija

300 g dzema od Sljiva

4 kaSike griza

50 g Secera u prahu za posipanje

Nac¢in pripreme

Spojiti sa brasnom mleko, Zumanca, sirée i so i umesiti testo. Podeliti na 3
jednake jufke. Ostaviti da malo odmori. Za to vreme umesiti oprano salo i
brasno da se dobije glatka masa. Rastegnuti svaku jufku i mazati salom.
Preklopiti ka sredini i zatim tri puta na istu stranu kao knjigu. Ostaviti da
odmara 15 minuta. Postupak ponoviti 3 puta sa sve tri jufke. Opet ostaviti da
odmori, pa razvué¢i i isec¢i na pravougaonike.

U dzemove od kajsija i Sljiva dodati griz. Na svaki pravougaonik sipati neki
od dva dzema pomeSana sa grizom i prekolpiti na pola. Peci na 200°C oko 20
minuta. IspecCene salcide servirati i posuti prah Secerom.
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