Ovcarska salata

Kolac¢ iz Dihova

velikih jabuka

kesica sode bikarbone

Solja mleka

Solje Sedera

kasike suncokretovog ulja

100 g mlevenih oraha

100 g suvog grozda

2 Solje pSenicnog brasna tip 400
1 kesica praska za pecivo

1 kaSicCica cimeta

A NRFP RPN

Za premazivanje
400 g marmelade od Sljiva
Dekoracija

jabuka
pomorandza
pistadi
cimet Secer

Nac¢in pripreme

0c¢iSc¢ene jabuke izrendati. U izrendane jabuke dodati mleko, sodu bikarbonu,
SecCer, orahe i suvo grozde. Ostaviti da odstoji sat vremena. Dodati ulje,
brasno, prasSak za pecivo i cimet. Sjedinjenu masu izliti u pleh i peéi na
180°C oko 30 minutaa.

Kada se ispece, ohladeni kolac¢ premazati marmeladom od Sljiva. Dekorisati
sitno seckanim vodéem i pistac¢ima. Na kraju posuti cimet Secerom.


https://gastronomad.rs/ovcarska-salata/

