Palenta sa dzemom

Palenta sa dZemom od luka

50 g palente

50 g margarina

300 ml vode

10 listova slanine

100 g kackavalja

L kasSicice biber Sarene meSavine
L kasSicice morske soli

3 kaSike suncokretovog ulja

100 ml grckog jogurta

100 g dzema od luka

Nac¢in pripreme

od luka

Margarin otopiti u Serpi. Kad se margarin istopi dodati vodu i palentu i
meSati dok se ne zgusne. Zaciniti solju i biberom. Dodati narendan kackavalj
i izlomljenu proprzenu slaninu. Silikonski kalup podmazati uljem i skuvanom
palentom napuniti kalup. Ostaviti dok se palenta ne stegne. Servirati palentu
na grckom jogurtu i preko posuti hrskavu slaninu. Ukrasiti dZzemom od luka i
posluziti.
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