Pastrmka splavarka

Za 2 osobe

2 pastrmke

300 g krompira

2 Cena belog luka

1 kaSika suvog zacina
so i biber po ukusu

Prilog

300 g meSavine povrca

1 kaSika kisele pavlake

Nac¢in pripreme

1. Krompir oljustiti i iseé¢i na tanke komade.

2. Pastrmku ocCistiti i dobro zadiniti suvim zacinom. U pastrmku staviti sitno
seckani beli luk i ostaviti ih sa strane.

3. Pekac dobro nauljiti, a u njega staviti krompir zacinjen solju i biberom.
Preko krompira staviti pastrmku.

4. Pec¢i u poklopljenom pekacu 20 minuta na 180 stepeni.

5. Servirati sa dinstanim povréem u koje se pred kraj dinstanja doda kasSika
kisele pavlake.
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