Pilec¢a Tali corba sa rezancima

Za 1 osobu

domacdi rezanci

1 pile¢i file

2 kasSike crvene kari paste
4 dl kokosovog mleka
kasicica kari zacina

L 1 vode

supa u kocki

ulje

meSano povrce za corbu

Crvena kari pasta

4 kasSike ljutog ajvara

1 kaSicica ¢ili papricice u prahu
3 Cena belog luka

rendana kora limete

sok pola limete

30 g svezeg dumbira

1 ljuta papricica (crvena)

L kaSicice soli

L kasSicice bibera

Prilog

banana

C¢ili papricica u ulju
limeta

sos od ribe

smedi Seder

Nac¢in pripreme

1. Iseé¢i piletinu na sitne komade.

2. U Serpi zagrejati malo ulja i na njemu proprziti crvenu kari pastu i kari
prah. Dodati piletinu, dobro promeSati i zatim dodati 2 dl kokosovog mleka.

3. Kada provri dodati ostatak kokosovog mleka vodu i supu u kocki. Kuvati 15
minuta. Pred kraj kuvanja dodati rezance.

4. Ostatak rezanaca isprziti u dubokom ulju dok ne postanu hrskavi.
5. Sipati supu u ¢iniju i dekorisati hrskavim przenim rezancima.

6. Servirati uz priloge.


https://gastronomad.rs/pileca-tai-corba-sa-rezancima/

