Piletina sa tarhanom (bulgurom)

4 bataka

2 glavice crnog luka

4 paradajza

300 g bulgura

SO

biber

suvi zacin

origano

L kaSicCice belog luka u granulama
2 dl crvenog vina

2 dl pasiranogparadajza
ulje

Nac¢in pripreme

1. Luk isec¢i sitno, pa ga proprziti na ulju u Serpi odgovarajuce velicine.

2. Batake zaciniti solju i biberom, pa ih staviti u Serpu sa lukom da se
proprze i dobiju rumenu boju.

3. Paradajz izrendati tako da se odvoji sok od kozice, pa dodati u Serpu.
ZaCiniti suvim zacinom, origanom i belim lukom. Dodati pasirani paradajz,
vino i naliti vodom da ogrezne.

4. Kada provri ostaviti da se kuva oko 30 do 40 minuta na tihoj vatri.

5. Proveriti da 1i je piletina kuvana, po potrebi dodati joS vode, pa dodati
bulgur. Ostaviti da se kuva dok bulgur ne bude kuvan.

6. Sluziti toplo.


https://gastronomad.rs/piletina-sa-tarhanom-bulgurom/

