Pita sa susamom 1 orasima

300 g kora za pitu
ulje

Fil

200 g mlevenih oraha

100 g prezli

300 g mlevenog susama

1 Solja Sedera

2 kesice cimet Secera

L kasSicice muskatnog orascica
2 kasSike dzema od pomorandze

Sirup

3 Solje Secera
3 Solje vode

Nac¢in pripreme
1. U posudu za meSanje staviti sve sastojke za fil i promeSati.

2. Pleh dobro premazati uljem, staviti dve kore, pa opet dobro premazati
uljem. Posuti meSavinu za fil. Prekriti korom, koru premazati uljem i ponovo
posuti meSavinom. Negde na pola procesa slaganja jednu koru premazati dzemom
od pomorandze. Ponavljati proces dok se ne potrosi sav fil. Poslednji sloj
treba da se sastoji od tri kore. Sve ponovo dobro premazati uljem. Iseci na
kocke i ponovo zaliti sa malo ulja.

3. Pec¢i jedan sat i 30 minuta na 150 stepeni.

4. U Serpu odgovarajucCe velicCine sipati vodu i Secler. Kuvati dok se ne dobije
gust sirup, oko 10 minuta nakon Sto provri.

5. Pitu posle pelenja zaliti vruéim sirupom i ostaviti je da odstoji nekoliko
sati da dobro upije sirup.


https://gastronomad.rs/pita-sa-susamom-i-orasima/

