Proso: Raska slatka kasa od prosa

Raska slatka kasa od prosa

200 g oljuStenog prosa
300 ml ovCijeg mleka

L kaSic¢ice cimeta

50 g suvih smokava

50 g slatkih suvih kruSaka
50 g suvog grozda

2 kaSike meda

30 g oraha

30 g sirovih leSnika
30 g badema

30 g suSenih visanja
30 g suvih Sljiva

Nac¢in pripreme

Proso ostaviti da stoji u vodi jedan dan. Iseckati suve kruSke i suve smokve.
U mleku skuvati iseckano suvo voce i suvo grozde, a zatim dodati proso, pa
sve lepo ukuvati na gustinu sutlijasa. Skloniti sa vatre, pa dodati med i
cimet. Prohladeno ukrasite orasima, bademom i ostalim suvim vodcem.
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