Punjenina

1 pile

1 glavica crnog luka

4 kaSike hleba iscenog na kockice
4 kaSike prezli

4 jaja

100 g pilece dzigerice

8 kasSika ulja

4 kaSike vode

2 kaSike brasna

1 kasSika seckanog persuna
SO

biber

Sos

visnje
1 kasSika Sedera

Prilog

krompir

Nac¢in pripreme

1. Na malo ulja proprziti luk. Dodati ocCiSc¢enu i iseckanu dzigericu i
proprziti na luku nekoliko minuta.

2. U posudi napraviti fil od jaja, hleba, prezli, vode, ulja, perSuna i
brasna. U fil dodati przenu dzigericu. Zaciniti.

3. Napuniti pile i pec¢i na 180 stepeni, oko 1-1,5 h. Pile se moze peci na
kromiru.

4. Posluziti uz sos od visSanja.


https://gastronomad.rs/punjenina/

