Revani kolac

Testo

5 jaja

100 g Secera u prahu

100 g brasna

100 g griza

8 g praska za pecivo

3 g krupne morske soli

20 g margarina sa maslacem

Serbet

1 1 vode
1250 g Sedera
L limuna

Dekoracija

250 g slatke pavlake
30 g maka

30 g kokosa

30 g pistada

10 g cimeta

Nac¢in pripreme

U Serpu sipati Secer, vodu i jednu polovinu limuna selenu na krisSke. Kuvati
dok se Secer ne otopi. Skuvani Serbet ostavi da se hladi.

Za testo odvojiti belanca od Zumanaca. Belanca umutiti sa malo soli i
polovinom $eéera u prahu. Zumanca umuti sa preostalim 3ecderom, brasnom,
grizom i praskom za pecivo. U zZumanca dodati umuéena belanca. U podmazan pleh
izliti pripremljeno testo. Testo peci na 180 stepeni i nakon toga , dok je
jos vrudée, preliti ohladenim Serbetom.

KolaC servirati sa Slagom od umuéene slatke pavlake, makom, kokosom i
pistacima. Dekorisati cimetom.


https://gastronomad.rs/revani-kolac/

