Riblja pasteta od

Za 6 osoba

350 g mesa dimljenog Sarana
50 g suvih Sljiva

50 g leSnika

200 g mix-a za rusku salatu
1 kaSika meda

svez persun

L kasSicice mlevenog bibera
2 kasSike posnog majoneza
hleb po Zelji

Dekoracija

zelena salata

Nac¢in pripreme

1. U odgovarajucoj Serpiskuvati dimljenog Sarana. Posebno skuvati mix povrdca

za rusku salatu.

2. Suve Sljive sitno iseckati, samleti leSnik. Skuvanu ribu ocCistiti od

dimljenog Sarana

kostiju. Povrée ocediti od vode i ostaviti da se ohladi.

3. U oc¢isSc¢enu ribu dodati perSun, posni majonez, biber, povrée i med.

Izmiksati mikserom ili rucno dok se masa ne ujednaci. Na kraju dodati leSnik

i seckane suve Sljive. PromesSati.

4. Isec¢i hleb, premazati ga paStetom i servirati na zelenoj salati.


https://gastronomad.rs/riblja-pasteta-od-dimljenog-sarana/

