Rizoto od sipe

300 g oCiscene sipe

Solja pirinaca oblog zrna

limun

glavice crnog luka

Cena belog luka

dl ulja

kasika suvog zacina

dl belog vina (po potrebi i viSe)
kaSike mastila od sipe
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Za serviranje

pesun
rendani sir
kriske limuna

Nac¢in pripreme

1. Sipu obariti u slanoj vodi sa kolutovima limuna. Ostaviti vodu od kuvanja
i u njoj skuvati piranac¢. Za Solju pirinca potrbno je 2 Solje tecnosti.

2. Crni luk sitno iseckati i proprziti na ulju da porumeni i omekSa. Dodati
beli luk, suvi zacin, vino, barenu sipu i mastilo od sipe, dinstati oko 5
minuta (po potrebi naliti vina). Dodati pirinac i kuvati uz meSanje dok se ne
dobije zeljena tekstura uz dodavanje ribljeg fonda.

3. Servirati sa rendanim sirom, sitno seckanim perSunom i kriSkama limuna.


https://gastronomad.rs/rizoto-od-sipe/

