Rogljevacka proja sa blitvom

Za 6 osoba

150 g kukuruznog brasna
150 g griza

150 g pSenicnog brasna
lkesica praska za pecivo
1,5 dl ulja

3 jaja

2 dl mleka

2 dl jogurta

1 kasicica soli

150 g sira

150 g blitve

L kasSicice suvog origana

Nac¢in pripreme

1. U posudu odgovarajuce velicine sipati sve tri vrste brasna i dodati prasak
za pecivo. Dobro promeSati.

2. Nakon toga dodati ulje, mleko i jogurt. PromeSati, pa zatim dodati jaja,
sir i blitvu, malo posoliti. Sjediniti masu.

3. UkljucCiti rernu da se zagreje na 250 stepeni.

4. Sipati masu u pleh obloZzen papirom za pecCenje ili premazan sa uljem i
posut brasnom. Pec¢i 5 minuta na toj temperaturi, a zatim smanjiti temperaturu
na 200 stepeni i peé¢i oko 20 minuta.

5. Servirati toplo.
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