Saksuka

Za 2 osobe

300 g roStiljske kobasice
Ccenova belog luka

sveze ljute papricice

kg paradajza

jaja

kasiCica slatke aleve paprike
kasiCice tucane ljute paprike
so 1 biber, po ukusu

ulje za przenje
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Prilog

sezonska salata

Nac¢in pripreme

1. U tiganju na malo ulja, na srednje jakoj vatri, proprziti seckani beli luk
i ljutu papricicu. Prziti svega minut do dva, Cesto meSajuci. Dodati kobasicu
iseCenu na komade. Prziti kobasicu 2-3 minuta, pa dodati paradajz isecen na
kocke. Posoliti i pobiberiti. Na umerenoj vatri, ostaviti paradajz da se
ukrc¢ka dok vecina tecnosti ne ispari, oko 15-20 minuta.

2. Zaciniti jelo slatkom i ljutom paprikom, pa dodati jaja u SakSuku. Voditi
racuna da zumanca ostanu cela. Belanca treba lagano promeSati kasicicom.
Kuvati jelo joS nekoliko minuta dok jaja ne budu gotova.


https://gastronomad.rs/saksuka/

