Salzburski sufle

Za 4 osobe

5 belanaca

150 g Secera u prahu
2 Zumanca

rendana kora limuna
aroma vanile

1 kaSika brasna

malo margarina

Spinovano voce

2 kaSike kristal Secera
300 g Sumskog voca

Nac¢in pripreme

1. USpinovati Secer i voce.

2. Mikserom umutiti 5 belanaca, postepeno dodati Secer u prahu dok se ne
dobije Cvrst Sam.

3. U drugoj ¢iniji umutiti Zumanca i rendanu limunovu koru sa dodatkom
extrakta od vanile (svega 2 do 3 kapi).

4. Sjediniti belanca i Zumanca, pazljivo ih promeSati varjacom, laganim
pokretima, da belanca ne bi ‘pala’, tj. ispustila vazduh.

5. U posudu, omas¢enu margarinom, sipati uSpinovano vocée i na njemu formirati
tri ‘brega’ od belanaca i Zumanaca.

6. Staviti posudu u zagrejanu rernu na 200 stepeni na 20 minuta.

7. Gotov sufle posuti prah Sederom i sluziti topao u posudi u kojoj je
spreman.


https://gastronomad.rs/salzburski-sufle/

