Spageti sa paradajzom i orasima

Spageti sa paradajzom i orasima

200 g integralnih Spageta

4 kasSike suncokretovog ulja
600 g patlidzana

4 Cena belog luka

3 kaSike paradajz paste

1 kaSika balzamika

250 ml povrtnog temeljca
300 g Ceri paradajza

30 g bosiljka

1 kaSika kapara

50 g oraha

L kaSicice bibera crnog mlevenog
2 kasicice kuhinjske soli

Nac¢in pripreme

Patlidzan ise¢i na malo krupnije komade i prziti u Serpi sa zagrejanim uljem.
Pred kraj dodati i sitno iseclen beli luk. Dodati balzamiko, paradajz pastu,
bujon, jednu kasicicu soli i biber.

U slanoj kljucaloj vodi skuvati Spagete. Pre cedenja sacuvati 3 kutlace vode.
U Serpu sa patlidzanom dodati sav Ceri paradajz presecen na pola i vodu u
kojoj se kuvala testenina. U Serpu prebaciti i procedene skuvane Spagete i
sitno iseckan bosiljak i kapar. Tostirane orahe sitno iseckati, polovinu
ubaciti u Serpu, a drugu polovinu sacuvati za serviranje.

Sve zajedno promeSati i servirati. Posuti jo$ malo kapara i ostatak oraha.


https://gastronomad.rs/spageti-sa-paradajzom-i-orasima/

