Starinska corba od dzanarika

Starinska corba od dZanarika

500 g dzanarika

3 kaSike kukuruznog brasna
1 kaSika meda

1 veza vlaSca

¢ili sa morskom solju
biber crni u zrnu

Krutoni

1 integralni hleb

ulje sa ukusom zacinskog bilja
morska so

provansalska meSavina

Nac¢in pripreme
Dzanarike staviti u Serpu i naliti ih vodom. Ostaviti ih da se kuvaju.

Dok se kuvaju napraviti krutone. Baget isedi na kockice, pa kockice prebaciti
na suv zagrejan tiganj. Tostiran hleb skloniti sa ringle i zacdiniti ga nacin
uljem sa zacinskim biljem, solju i provansalskom meSavinom zacina.

Kad se dzanarike skuvaju procediti ih kroz cediljku pritiskajuc¢i kutlacom.
Procedenu tecCnost vratiti u Serpu. Kukuruzno brasno pomeSati sa malo vode i
sjediniti. Kad se sjedini dodati u Serpu i ostaviti na ringli jo$ jednom da
prokljuca. Zaciniti Corbu c¢ilijem sa morskom soli, biberom i kaSikom meda.
Corba se moZe servirati topla ili hladna sa krutonima i ukrasiti vla&cem.


https://gastronomad.rs/starinska-corba-od-dzanarika/

