Tavée-gravce

Za 6 osoba

500 g pasulja

glavice crnog luka
kasike ulja
kasiCice soli
kasiCica bibera
kaSika slatke aleve paprike
Cena belog luka

100 g slanine

1 kaSika persSuna

1 suva slatka paprika
600 g kobasica
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Prilog

450 g balkanske meSavine povrca

Nacin pripreme
1. U odgovarajudoj Serpi skuvati pasulj, posoliti i unapred ga pripremiti.

2. Iseckati crni luk i proprziti ga u odgovarajucoj Serpi na malo ulja. Kada
malo omekSa dodati so, biber, alevu papriku, iseckanu suvu papriku, beli luk,
persun i iseckanu slaninu.

3. Posle kraceg dinstanja u Serpu dodati kuvani pasulj i malo vode od
kuvanja. Sve dobro promesSati.

4. Masu presuti u odgovarajucéi pleh za pecenje i poredati kobasice preko
pasulja.

5. Pe¢i u rerni na 180 stepeni 20 minuta dok se sve dobro ne zapece.

6. Povrée kratko prodinstati u tiganju i servirati sa toplim pasuljem.


https://gastronomad.rs/tavce-gravce/

