Zeljanik

1 veza zelja

500 g kukuruznog brasSna

200 g pSenicnog belog brasna
300 g mladog sira

200 g kajmaka

5 dl mleka

4 jaja

2,5 dl ulja

1 kesica praska za pecivo

1 kasSicica suvog zacina

Za serviranje

ljuti ajvar za serviranjea

Nac¢in pripreme

1. U vedoj ¢iniji pomeSati mleko i jaja.

Dodati sir, kajmak, ulje i suvi

zacCin. Zelje ise¢i na trake i dodati ga u ¢iniju sa ostalim namernicama. Sve

dobro promesati.

2. BrasSna pomeSati u ¢iniji sa praskom za pecivo i uz neprekidno meSanje
dodavati postepeno u ¢iniju sa vlaznim sastojcima.

3. Izliti u pleh, prethodno obloZen papirom za peclenje, i peé¢i u rerni
zagrejanoj na 180 stepeni, 25 do 30 minuta.

4., Sluziti sa ajvarom.


https://gastronomad.rs/zeljanik/

