Zlatarska heljdopita

Za 6 osoba

Palacinke

400 g pSenicnog brasna
400 g heljdinog brasna
1 kaSicica soli

1% 1 vode

ulje za przenje

Fil

3 jaja

450 g belog sira

1 dl mleka

200 g spanada

1 kasSicica suvog zacina

Nac¢in pripreme

1. Umutiti smesu za palacinke od brasna, vode i malo soli. Testo treba da
bude nesto gusSce nego za obicne palacinke. Isprzitii palacinke u tiganju.

2. Spana¢ proprziti na malo ulja. Zaciniti suvim zacinom. Ostaviti da se
ohladi.

3. Napraviti fil od svih sastojaka.

4. U nauljenu tepsiju prvo staviti jedan red palacdinaka, prekriti ih filom.
Postupak ponavljati sve dok se ne potrosi sav fil, tako da poslednji sloj u
tepsiji bude fil.

5. Pre pecenja iseci pitu na kocke. Pe¢i na 200 stepeni oko 30 minuta.

6. Ukoliko ostane visak palacinaka, mogu se posluziti uz kakao krem.


https://gastronomad.rs/zlatarska-heljdopita/

